Gaffelkage
300  g
 Margarine

350  g 
 Hvedemel

100  g 
 kokosmel

2  tsk.
 Vaniliesukker

150  g 
sukker

1  
  æg 
Alle ting æltes til en dej, trilles til små kugler som sættes på bagepapir,

 gaffel i mel og tryk mønster i hver kage. 

Kagen bages ved 200 grader i ca. 8 min eller til de er lysebrune. 

