Kanelkage
800 g Hvedemel

800 g Sukker 

30 g   Kanel

250 g Smør 

1 L    Kærnemælk

4 tsk. Natron

- Alle ingredienser til dejen blandes samme og piskes godt.

- Smør en alm. Stor bradepande med margarine (eller læg bagepapir i).

- Bag ved 200 grader i ca 40 min. I en forvarmet ovn.

- Bland glasuren og hæld udover, når kagen er kølet lidt af.

